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House wine 18,95 €
House wine ': bot. 11,50 €
Rioja Malibu (recommended) 19,95 €
Torres Vifia Sol (dry) 20,95 €
Torres Vifa Sol (dry) ¥ bot. 12,50 €
Torres San Valentin 20,95 €
{medium dry)

Torres San Valentin 'z bot. 12,50 €

(medium dry)
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House wine 18,95 €
House wine !4 bot. 11,50 €
Riocja Malibu (recommended) 19,95€
Torres de Casta (recomm.) 20,95 €
Torres de Casta 'z bot. 12,50 €
Pinot Grigio - Italy 2295 €
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Tivilos -

House wine 18,95 €
House wine ' bot. nso0€
Ricja Malibu (recomm.) 19,95 €
Azpilicueta Crianza - Rioja 2295 €
Marqués de Caceres Crianza 24,95€
Rioja

Marqués de Caceres ¥z bot. 13,95 €
Marqués de Riscal Reserva 31,95 €
Rioja

Rioja Faustino V. Reserva 26,95 €
Rioja Faustino V. ¥: bot. 15,95 €
Rioja Faustino | Reserva 48,00 €
Tajinaste - Tenerife 2795 €
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Glas»

House wine (red, white, rosé) 4,75 €
Rioja “Malibu” house wine 4,95 €
Torres Vifa Sol (dry white) 4,95 €
Torres San Valentin 4,95 €
medium white

Torres de Casta (rose) 495 €
Torres Sangre de Toro 4,95 €
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Benjamin 7,50 €
Glass of Champagne 550 €
semi or dry
House Champagne 19,95 €
semi or dry
Codorniu 25,95 €

semi or dry
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Sangria of wine
Sangria of wine % litre
Sangria of Chamagne

Bearicor - While - (Beiry

Rorades - Resé

Coawmpagie

Saropia

IGIC INCLUIDO

308 Torres Gran Vifia Sol 24,95 €
Chardonnay
309 Canti - Pinot Grigio 21,95 €
310 Protos - Verdejo 2395 €
311 Rioja Marqués de Caceres 2295 €
312 Marqués de Riscal - Sauvignon 27,95 €
313 Tajinaste - Tenerife 2795 €
fruity or dry
314 Martin Codax - Albarifio 27,95 €
321 Mateus Rosé - Portugal 20,95 €
322 Mateus Rosé ¥: bot. 12,50 €
323 W. Zinfandel - California 22,95 €
324 Grenache - California 2295 €
325 Rioja Margués de Céceres 2395 €
326 Rioja Marqués Caceres ¥: bot. 12,50 €
Red - Rol
338 Torres Sangre de Toro 20,95 €
339 Torres Sangre de Toro ¥ bot. 12,50 €
340 Torres Gran Sangre de Toro 27,95 €
Reserva
341 Santa Digna - Merlot 27,95 €
342 Fincas Resalso 2395 €
Ribera del Duero
343 Protos Roble - Ribera del Duero 23,95 €
344 Hito - Ribera del Duero 26,95 €
345 Asomo - Ribera del Duero 26,95 €
346 Me9Meses - Ribera del Duero 31,95 €
347 Emilio Moro - Ribera del Duero 53,00 €
348 Pago de Capellanes Reserva 76,00 €
off (Sirie
355 Torres Coronas 4,95 €
356 Sauvignon Blanc 4,95 €
357 Pinot Grigio 495 €
358 Chardonnay 4,95 €
359 Merlot 4,95 €
360 Canarian Wine 495 €
365 Freixenet Carta Nevada 2395 €
semi or dry
366 Freixenet Cordén Megro 25,95 €
semi or dry
367 Prosecco (white/rose) 26,95 €
368 Taittinger 97,00 €
369 Moét Chandon 97,00 €
18,95 € | 373 Sangria of Champagne  litre 12,95 €
11,95 € | 374 Special Sangria of Red Wine 19,95 €
19,95 € | 375 Special Sangria of White Wine 20,95 €
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1 Gemischter Brotkorb 595 €
mit hausgemachter Alioli aus konfiertem Knoblauch,
iberischer Sobrasada und nativem Olivendl extra

2 Brot mit Butter 2,50 €
3 Knoblauchbrot 2,95 €
4 Knoblauchbrot mit Kise 3,50 €
5 Bruschetta Malibu 8,95 €

Serranoschinken, frische Mozzarella, Rucola und
gewilrzte Tomaten

6 Nordische Bruschetta 9,95 €
gerducherter Lachs, Avocado, Rucola und Kirschtomaten

Suppent

7 Cremige Meeresfriichte- und Fischsuppe 11,95 €

8 mit baskischem Txakoli 7,95 €
Gerdstete Kiirbiscremesuppe mit Ingwer und Orange

9 Andalusischer Gazpacho 7,95 €

mit Pico de Gallo, Croutons und Gemdse
10 Kalte Melonencreme mit karamellisierten Melonenperlen

und knusprigen iberischen Schinkensplittern 8,95 €
Satale
11 Frischer Salat 10,95 €

mit saisonalen und regionalen Frichten und Gemiise
sowie hausgemachtem eingelegtem Thunfisch

12 Caesar Salat 12,95 €
mit hausgemachtem Dressing, knusprigem Freilandhuhn,
Croutons, konfierter Kirschtomate, Parmesanspanen und
Speckbréseln

13 Ziegenkdsesalat 12,95 €
gemischte Blattsalate, NUsse, Ziegenkaserolle und
Waldbeercoulis

14 Malibu Haussalat 13,95 €
gemischte Blattsalate, konfierten Tomaten, gerducherter
Lachs, Garnelen und Toast mit Frischkase, Schalotten
und hausgemachter Cocktailsauce

15 Romersalat 13,95 €
Thunfischbauch, Pico de Gallo, gegrilltes Rémersalatblatt
und Mangovinaigrette

Walle Lonpeire

16 5J Pata Negra iberischer Schinken, handgeschnitten 28,00 €
serviert mit Tomatenbrot

17 Kanarisches Kisebrett mit Almogrote 19,95 €

18 Roter Thunfischtatar mit Mangosauce 15,95 €

19 Lachstatar 15,95 €
mit frischer Dillmayonnaise, gerdstetem Brot und
Guacamole

20 Steak Tatar vom gereiften Rind mit gerGstetem 22,50 €
Knochenmark

21 Wolfsbarsch-Ceviche 15,95 €
mit Tigermilch, Mangc und Pickles

22 Carpaccio vom gereiften Rind mit Knochenmark 17,95 €

mit Parmesanspénen und Senf-Vinaigrette

Wa/mye Lownpeirert

23 Knoblauchgarnelen mit Tio Pepe Wein 13,95 €
24 5J Pata Negra iberische Schinkenkroketten 13,95 €
25 Boletus- und karamellisierte Zwiebelkroketten 13,95 €
26 Enten-Bao-Bun mit Hoisin-Sauce 13,95 €
27 Gegrillter Tintenfisch, galicisch gerduchert 15,50 €
28 Knusprige Kataifi-Garnelen mit Kokos 12,95 €

29 Sous-vide-Eier mit Kartoffel-Knoblauch-Parmentier,
Boletus und iberischem Schinken 14,50 €




Pasla Pissend

30 Pasta Malibu 16,95 € 36 Margherita 12,00 €
mit schwarzen Tintenfischtintenspaghetti, mit konfierter Kirschtomate, Fior di Latte
frischem Lachs, Schalotte und konfierten Mozzarella und Basilikum
Kirschtomaten, Dill und Sahne 37 Pepperoni 14,95 €
31 Vegetarische Pappardelle 16,95 € Tomate, Fior di Latte Mozzarella, Pepperoni
mit Soja, Sesamdl, Kimchi-Sauce und 38 Pizza del Mar 15,95 €
Sesamsamen gebraten mit Tomate, Fior di Latte Mozzarella,
32 Pappardelle mit Rinderfilestreifen 17,95 € Marinara-Sauce mit Garnelen,
mit gerdsteter Piquillo-Paprika, Schalotte und Venusmuscheln, Miesmuscheln und
traffeliger Parmesancréme Tintenfisch
33 Spaghetti Bolognese 16,95 € 39 I|taliana 15,95 €
mit gereiftem Rindfleisch mit Tomate, Fior di Latte Mozzarella,
34 Paccheri Frutti di Mare 17,95 € Mortadella, rotem Pesto, Burrata, konfierter
35 Spaghetti mit Hummer 27,50 € Kirschtomate, Balsamico-Essig und Rucola
40 Malibu 15,95 €

Tomate, Fior di Latte Mozzarella, Rindfleisch,
rote Zwiebel, gemischte Paprika, BBQ-
Hahnchen und Speckbrisel
41 Hawaii 14,95 €
Tomate, Fior di Latte Mozzarella, gekochter
Schinken und Ananas

Kein
42 Fisch- und Meeresfriichte-Paella (mind. 2 Pers.) p.p.: 25,95 €
43 Paella mit geschmorten Rinderbdckchen und gerosteter Paprika (min. 2 P.) ‘P.p.: 24,95 €
44 Meeresfriichte-Reiseintopf (mind. 2 Pers.) *P.p.; 27,95 €
mit Strandkrabbe, Garnele, Tintenfisch, Venusmuschel und Miesmuschel
45 Schwarze Reis-Paella (mind. 2 Pers.) p.p.: 25,95 €

mit Tintenfisch, Garnelen und schwarzer Knoblauchalioli

"o.p. = Preis pro Person




Gelagyel

Onkel Manolos Kdstlichkeiten
Knoblauch-Freilandhahnchensticke, Pommes
frites und Padron-Paprika
Freilandhiahnchenbrust

mit Almogrote-Sauce und Gemidise

Cordon Bleu vom Freilandhdhnchen

gefillt mit iberischem Schinken, Manchego-
Kase und Piguillo-Paprika, mit Saisongemlise
und rotem Pesto

Entenbrustfilet (Magret)

mit SiRkartoffelpliree, Orange und
Waldbeersauce

Firchy

Sous-vide-Kabeljau

mit Knoblauch-Pilpil-Garnelen und
Kartoffelplree

Thunfisch-Tataki

mit Wakame-Algen und orientalischer Sauce
Lachs mit Kartoffelpiiree und griinem
Spargel

Gebackene Wolfsbarschfilets

mit Saisongemiuse und Sauce nach Bilbao-Art
Zackenbarsch mit Maispiiree und
Saisongemiise

Feeinchy

Rinderfilet mit Sauce (300g)

zur Wahl: Pfeffersauce, Champignonsauce,
Béarnaise und Roquefort

Rinderfilet Premium (300g)

mit lila Kartoffelplree und sautiertem
Saisongemduse

GroBmutters iberische Schweinebacke
mit Kastanien- und Schokoladenpliree
Burger vom gereiften Rind

mit sous-vide gegartem Speck, in Soja
gepdkeltem Eigelb, gereiftem Manchego-
Kéase und karamellisierten Zwiebeln mit
Speckbriseln
Sous-vide-Schweinerippchen

mit BBQ-Sauce und Krautsalat
Lammkotelett vom Milchlamm

mit Krauterkruste, Kartoffelparmentier und
Minzailoli

Beifagen

Pommes frites

Ofenkartoffel mit Aioli

Kartoffelpiiree

Béackerkartoffeln

Extra Sauce

zur Wahl: Pfeffer, Waldpilze, Roguefort,
Rotwein




Urtneve Prespiovoty-Glriffcals

Gerichte aus dem Josper-Holzkohlegrill

66 Ausgewadhlites Rinderfilet (mind. 300g) 1009/ 12,00 €
(Spanien, Frisona extra, 35 Tage gereift)

67 Iberisches Ribeye von der alten Kuh 100g/ 10,00 €
{mind. 800g)
{Spanien, Frisona extra, 35 Tage gereift)

68 Angus Cube-Roll Ribeye (mind. 400g) 1009/ 13,00 €

69 Extra Villagodio-Rindfleisch (mind. 800g) 100g/ 10,00 €
(Deutschland, Simmental, 35 Tage gereift)

70 Extra Villagodio-Entrecote (mind. 300g) 1009/ 12,00 €
(Deutschland, Simmental, 35 Tage gereift)

71 Iberische Presa (mind. 250qg) 1009/ 7,00 €

72 Sous-vide-Schweinebauch, im 18,00 €
Holzkohlegrill fertiggestellt

73 Gemischter Grill (mind. 2 Pers.) ‘p.p. 26,00 €
Charizo, Blutwurst, Chistorra, iberische
Presa, Freilandhdhnchen, Entrecéte und
Padron-Paprika

74 T-Bone Porterhouse 1kg 75,00 €
(Frankreich, Charolais, 35 Tage gereift)

75 Tomahawk 1kg 85,00 €
{Spanien, Frisona extra, 35 Tage gereift)

MWST. NICHT INBEGRIFFEN

‘0.0, = Preis pro Person
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101 Seasonal Fruit Salad 6,95 €
with mango and berry coulis and red Grand
Marnier
102 Apple Cake 6,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
103 Cheesecake 6,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
104 Lotus Cheesecake 7,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
105 Pistachio Semifreddo 7,95 €
with white chocolate and sour orange ice cream
106 Chocolate Coulant 6,95 €
filled with hazelnut praline and sour strawberry ice
cream
option with vanilla ice cream +1,50 €
107 Crema Catalana 6,95 €
Spanish creme bralée
108 Tiramisu 6,95 €
ltalian dessert
109 Brownie 6,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
Ice Creqmy
110 Copa Nougat 6,95 €
nougat and chocolate ice cream and whipped
cream
111 Fresas con nata 7,50 €
strawberries with whipped cream
112 Copa mixta 6,95 €
mixed ice cream & whipped cream
113 Copa llusion 6,95 €

lemon, peach and raspberry ice cream and
whipped cream

114 Tarta Canada 6,95 €

115 Banana split 7,50 €
mixed ice cream, banana and whipped cream

116 Trufito 6,95 €

17 Copa frutos del bosque 6,95 €

118 Coco Ice Cream 5,95 €
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SNACK MENU
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Bread with alioli

Garlic bread with cheese

Garlic bread with cheese and tomato

Malibu bruschetta

Serrano ham, fresh mozzarella, rocket and marinated tomatoes
Northern toast

smoked salmon, guacamole, prawns, dill mayonnaise and confit
cherry tomatoes

Ham and cheese sandwich with chips

Vegetable sandwich with tuna and boiled egg with chips
Malibu Club Sandwich with chips

with grilled chicken, bacon, egg, lettuce, tomato and
caramelised onion

Bagel with smoked salmon with chips

cream cheese, pickles and pico de gallo

Bagel with Italian mortadella with chips

with red pesto, rocket and confit cherry tomatoes

Iberian ham croquettes with ham mayonnaise

Porcini mushroom croquettes with caramelized onion
Salmon Poke Bowl '

smoked salmon, vegetables, confit cherry tomatoes, white rice
and dill vinaigrette

Tuna Poke Bowl

marinated bluefin tuna, vegetables, white rice and oriental
dressing

Chicken Poke Bowl

Free-range crispy chicken bites with chips

served with Malibu sauce

Royal Burger with chips

with bacon, egg, lettuce, tomato and caramelised onion
Chicken burger with chips

crispy chicken breast, goat's cheese, Malibu sauce, lettuce,
tomato and caramelised onion

Pizza Margherita

with confit cherry tomatoes, Flor de Latte mozzarella and basil
Pepperoni pizza

with tomato, Flor de Latte mozzarella and pepperoni
Hawaiian pizza

with tomato, Flor de Latte mozzarella, sweet ham and
pineapple

Barbecue pizza

with tomato, Flor de Latte mozzarella, red onion, beef, chicken
and barbecue sauce

2,95 €
3,50 €
3,75 €
8,95 €
9,95 €
6,95 €
6,95 €
10,50 €
7,95 €
7,95 €
13,95 €
13,95 €
18,95 €

18,95 €

18,95 €
10,50 €

14,50 €

14,50 €
12,00 €

14,95 €

14,95 €

15,95 €




401 Combo 1: 6,95 €
arange juice, coffee and croissant

402 Combo 2: 6,95 €
orange juice, coffee, toasts, butter and marmalade

403 Combo 3: 6,95 €
orange juice, ham & cheese sandwich

404  Scrambled eggs with toasts, butter and marmalade 7,95 €
405  Fried eggs with toasts, butter and marmalade 7,95 €
406 Omelette (option: with ham or cheese) with toasts 8,95 €
407 English Breakfast 9,95 €

2 fried eggs, toasts, tomato, mushrooms, bacon, sausage,
beans, butter and marmalade

408 Gourmet Breakfast (for 2 people) 26,00 €
2 orange juices, 2 coffees, toasts, pastries, eggs (to choose
from: fried eags, scrambled eggs or omelette), marmalade,
butter, voghurt with cereals, fresh fruit, and cheese, ham &
salami plate
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409 BRUNCH MENU (for 2 people) 32,00 €
2 orange juices, 2 coffees, 2 glasses of Cava, toasts, pastries,
eggs (to choose from: fried eggs, scrambled eggs or
omelette), marmalade, cocoa spread, butter, yoghurt with
cereals, fresh fruit, salami, ham, cheese, smoked salmon,
guacamole, grated tomato, and pancakes
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Hamburger with Chips

Spaghetti Bolognese

Chicken Delights with Chips

Meat Balls with Rice

White Fish Filet with Chips

Fish Fingers with Chips

Pizza Margharita

Pizza Prosciutto
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