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House wine 18,95 €
House wine ': bot. 11,50 €
Rioja Malibu (recommended) 19,95 €
Torres Vifia Sol (dry) 20,95 €
Torres Vifa Sol (dry) ¥ bot. 12,50 €
Torres San Valentin 20,95 €
{medium dry)

Torres San Valentin 'z bot. 12,50 €

(medium dry)
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House wine 18,95 €
House wine !4 bot. 11,50 €
Riocja Malibu (recommended) 19,95€
Torres de Casta (recomm.) 20,95 €
Torres de Casta 'z bot. 12,50 €
Pinot Grigio - Italy 2295 €
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Tivilos -

House wine 18,95 €
House wine ' bot. nso0€
Ricja Malibu (recomm.) 19,95 €
Azpilicueta Crianza - Rioja 2295 €
Marqués de Caceres Crianza 24,95€
Rioja

Marqués de Caceres ¥z bot. 13,95 €
Marqués de Riscal Reserva 31,95 €
Rioja

Rioja Faustino V. Reserva 26,95 €
Rioja Faustino V. ¥: bot. 15,95 €
Rioja Faustino | Reserva 48,00 €
Tajinaste - Tenerife 2795 €
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Glas»

House wine (red, white, rosé) 4,75 €
Rioja “Malibu” house wine 4,95 €
Torres Vifa Sol (dry white) 4,95 €
Torres San Valentin 4,95 €
medium white

Torres de Casta (rose) 495 €
Torres Sangre de Toro 4,95 €
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Benjamin 7,50 €
Glass of Champagne 550 €
semi or dry
House Champagne 19,95 €
semi or dry
Codorniu 25,95 €

semi or dry

370
n
372

Sangria of wine
Sangria of wine % litre
Sangria of Chamagne

Bearicor - While - (Beiry

Rorades - Resé

Coawmpagie

Saropia

IGIC INCLUIDO

308 Torres Gran Vifia Sol 24,95 €
Chardonnay
309 Canti - Pinot Grigio 21,95 €
310 Protos - Verdejo 2395 €
311 Rioja Marqués de Caceres 2295 €
312 Marqués de Riscal - Sauvignon 27,95 €
313 Tajinaste - Tenerife 2795 €
fruity or dry
314 Martin Codax - Albarifio 27,95 €
321 Mateus Rosé - Portugal 20,95 €
322 Mateus Rosé ¥: bot. 12,50 €
323 W. Zinfandel - California 22,95 €
324 Grenache - California 2295 €
325 Rioja Margués de Céceres 2395 €
326 Rioja Marqués Caceres ¥: bot. 12,50 €
Red - Rol
338 Torres Sangre de Toro 20,95 €
339 Torres Sangre de Toro ¥ bot. 12,50 €
340 Torres Gran Sangre de Toro 27,95 €
Reserva
341 Santa Digna - Merlot 27,95 €
342 Fincas Resalso 2395 €
Ribera del Duero
343 Protos Roble - Ribera del Duero 23,95 €
344 Hito - Ribera del Duero 26,95 €
345 Asomo - Ribera del Duero 26,95 €
346 Me9Meses - Ribera del Duero 31,95 €
347 Emilio Moro - Ribera del Duero 53,00 €
348 Pago de Capellanes Reserva 76,00 €
off (Sirie
355 Torres Coronas 4,95 €
356 Sauvignon Blanc 4,95 €
357 Pinot Grigio 495 €
358 Chardonnay 4,95 €
359 Merlot 4,95 €
360 Canarian Wine 495 €
365 Freixenet Carta Nevada 2395 €
semi or dry
366 Freixenet Cordén Megro 25,95 €
semi or dry
367 Prosecco (white/rose) 26,95 €
368 Taittinger 97,00 €
369 Moét Chandon 97,00 €
18,95 € | 373 Sangria of Champagne  litre 12,95 €
11,95 € | 374 Special Sangria of Red Wine 19,95 €
19,95 € | 375 Special Sangria of White Wine 20,95 €
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Pairy

Corbeille de pains variés

huile d'clive vierge extra
Pain avec beurre

Pain a I'ail

Pain a I'ail et au fromage
Bruschetta Malibu

tomates assaisonnées
Bruschetta Nordique

Couper

Gazpacho Andalou

Satades
Salade fraiche
thon maring maison

Salade "Caesar"

parmesan et poudre de lard
Salade de chévre

chévre et coulis de fruits des bois
Salade maison "Malibu”

sauce cocktail maison

Salade de coeurs de laitue

et vinaigrette a la mangue

Evléer Fwides

accompagneé de pain a la tomate

Tartare de saumon
guacamole

Ceviche de bar

moutarde

cuiées Coaudes

Crevettes a I'ail au vin Tio Pepe

Bao au canard avec sauce Hoisin
Poulpe grillé, fumé a la galicienne

595 €
avec aioli artisanal a I'ail confit, sobrasada ibérique et
2,50¢€
2,95 €
3.50€
8,95 €
jambon serrano, mozzarella fraiche, rogquette et
9,95 €
saumon fumeé, avocat, roquette et tomates cerises
Velouté de fruits de mer et poisson au txakoli basque 11,95 €
Velouté de potiron roti au gingembre et a I'orange 7,95 €
7,95 €
avec pico de gallo, croltons et légumes
Velouté froid de melon avec perles de melon
caramélisées et copeaux de jambon croustillant 8,95 €
10,95 €
avec fruits et légumes de saison et de proximite, et
12,95 €
avec sauce maison, poulet fermier croustillant,
crolUtons, tomates cerises confites, copeaux de
12,95 €
melange de salades, fruits secs, blche de fromage de
13,95 €
mélange de salades, tomates confites, saumon fumeé,
crevettes et toasts a la créme de fromage, échalotes et
13,95 €
ventréche de thon, pico de gallo, cozur de laitue grillé
Jambon 5J pata negra ibérique tranché au couteau 28,00 €
Plateau de fromages canariens et almogrote 19,95 €
Tartare de thon rouge a la sauce mangue 15,95 €
15,95 €
avec mayonnaise a l'aneth frais, pain grille et
Steak Tartare de beeuf maturé avec moelle rétie 22,50 €
15,95 €
avec lait de tigre, mangue et pickles
Carpaccio de beeuf maturé et moelle 17,95 €
avec copeaux de parmesan et vinaigrette 4 la
13,95 €
Croquettes de jambon 5J pata negra ibérique 13,95 €
Croquettes de boletus et oignon caramélisé 13,95 €
13,95 €
15,50 €
Crevettes croustillantes Kataifi a la noix de coco 12,95 €
Eufs basse température avec parmentier de pomme
de terre et ail, boletus et jambon ibérique 14,50 €
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Pales

Pasta Malibu

avec spaghettis noirs a I'encre de seiche,
saumon frais, échalote et tomates cerises
confites, aneth et creme

Pappardelle végétarienne

sautées avec soja, huile de sésame, sauce
kimchi et graines de sésame

Pappardelle aux lamelles de filet de boeuf
avec piment piguillo réti, échalote et créme
de parmesan truffée

Spaghetti Bolognese au boeuf maturé
Paccheri Frutti di Mare

Spaghetti au homard

16,95 €

16,95 €

17,95 €

16,95 €
17,95 €
27,50 €
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Pirsan
Margherita
avec tomates cerises confites, mozzarella
Fior di Latte et basilic

Pepperoni

tomate, mozzarella Fior di Latte, pepperoni
Pizza del Mar

avec tomate, mozzarella Fior di Latte, sauce
marinara avec crevettes, palourdes, moules
et calamars

Italiana

avec tomate, mozzarella Fior di Latte,
mortadelle, pesto rouge, burrata, tomates
cerises confites, vinaigre balsamigue et
roquette

Malibu

tomate, mozzarella Fior di Latte, bosuf,
oignon rouge, melange de poivrons, poulet
BBQ et poudre de lard

Hawaii

tomate, mozzarella Fior di Latte, jambon cuit
et ananas

Riny

42 Paella aux poissons et fruits de mer (min. 2 pers.)

43 Paella aux joues de beeuf braisées et poivron réti (min. 2 pers.)
44 Riz en bouillon de fruits de mer (min. 2 pers.)
avec etrille, crevette, calamar, palourde et moule

45 Paella au riz noir {(min. 2 pers.)

avec calamar, crevettes et aioli a I'ail noir

*p.p.: 25,95 €
‘P.p.: 24,95 €
P.p.: 27,95 €
p.p 25,95 €

12,00 €

14,95 €

15,95 €

15,95 €

15,95 €

14,95 €

‘0.0, = pEix par personne




botaitler

Les délices de I'Oncle Manolo

morceaux de poulet fermier a I'ail, frites et
piments de Padron

Blanc de poulet fermier

avec sauce almogrote et légumes

Cordon Bleu de poulet fermier

farci au jambon ibérique, fromage Manchego et
piments piquillo, avec legumes de saison et
pesto rouge

Magret de canard

avec puree de patate douce, orange et sauce
aux fruits des bois

Poirrevly

Cabillaud basse température

avec crevettes au pilpil a I'ail et purée de
pommes de terre

Tataki de thon

avec algues wakame et sauce crientale
Saumon avec purée de pommes de terre et
asperges vertes

Filets de bar au four

avec legumes de saison et sauce a la bilbaine
Mérou avec purée de mais et légumes de
saison

biarider

Filet de boeuf avec sauce (300g)

au choix : sauce au poivre, champignons,
béarnaise et roquefort

Filet de beeuf supréme (300g)

avec purée de pomme de terre violette et
léegumes sautés de saison

Joue de porc ibérique de grand-meére
avec purée de chataignes et chocolat
Burger de boeuf maturé

avec lard basse température, jaune d'ceuf
mariné a la soja, fromage Manchego affiné
et oignon carameélisé avec poudre de lard
Cotes de porc basse température

avec sauce BBQ et salade de chou

Carré d’agneau de lait en croiite d'herbes
avec parmentier de pomme de terre et aioli
ala menthe

Rccorppagrienyeils

Frites

Pomme de terre au four avec aioli
Purée de pommes de terre

Pommes de terre boulangéres

Sauce supplémentaire

au choix : poivre, champignons des bois,
roquefort, vin rouge
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Plats préparés dans les fours & braise Josper

66 Filet de boeuf sélectionné (min. 300g) 1009/ 12,00 €
(Espagne, Frisonne, 35 jours de maturation)

67 Cote de vieille vache ibérique (min. 800g) 100g/ 10,00 €
(Espagne, Frisonne, 35 jours de maturation)

68 Cote Angus Cube-Roll (min. 400g) 100g/ 13,00 €

69 Boeeuf extra Villagodio (min. 800g) 100g/ 10,00 €
(Allemmagne, Simmental, 35 jours de
maturation)

70 Entrecote Villagodio extra (min. 300g) 1009/ 12,00 €
(Allemagne, Simmental, 35 jours de
maturation)

71 Presa ibérigue (min. 250g9) 100g/ 7,00 €

72 Poitrine de porc basse température, 18,00 €
finition au four a charbon

73 Grillade mixte (min. 2 pers.) *p.p.. 26,00 €
chorizo, boudin noir, chistorra, presa
ibérique, poulet fermier, entrecote et piment
de Padroén

74 T-Bone Porterhouse 1kg 75,00 €
(France, Charolaise, 35 jours de maturation)

75 Tomahawk 1kg 85,00 €
(Espagne, Frisonne extra, 35 jours de
maturation)

TVA NON INCLUSE

*P.p. = prix par personne




CZX0), 1 50

RESTAURANT

Howpewmpade Qexseily - Cael> Saqoestionts

101 Seasonal Fruit Salad 6,95 €
with mango and berry coulis and red Grand
Marnier
102 Apple Cake 6,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
103 Cheesecake 6,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
104 Lotus Cheesecake 7,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
105 Pistachio Semifreddo 7,95 €
with white chocolate and sour orange ice cream
106 Chocolate Coulant 6,95 €
filled with hazelnut praline and sour strawberry ice
cream
option with vanilla ice cream +1,50 €
107 Crema Catalana 6,95 €
Spanish creme bralée
108 Tiramisu 6,95 €
ltalian dessert
109 Brownie 6,95 €
option with vanilla ice cream +1,50 €
Ice Creqmy
110 Copa Nougat 6,95 €
nougat and chocolate ice cream and whipped
cream
111 Fresas con nata 7,50 €
strawberries with whipped cream
112 Copa mixta 6,95 €
mixed ice cream & whipped cream
113 Copa llusion 6,95 €

lemon, peach and raspberry ice cream and
whipped cream

114 Tarta Canada 6,95 €

115 Banana split 7,50 €
mixed ice cream, banana and whipped cream

116 Trufito 6,95 €

17 Copa frutos del bosque 6,95 €

118 Coco Ice Cream 5,95 €
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Bread with alioli

Garlic bread with cheese

Garlic bread with cheese and tomato

Malibu bruschetta

Serrano ham, fresh mozzarella, rocket and marinated tomatoes
Northern toast

smoked salmon, guacamole, prawns, dill mayonnaise and confit
cherry tomatoes

Ham and cheese sandwich with chips

Vegetable sandwich with tuna and boiled egg with chips
Malibu Club Sandwich with chips

with grilled chicken, bacon, egg, lettuce, tomato and
caramelised onion

Bagel with smoked salmon with chips

cream cheese, pickles and pico de gallo

Bagel with Italian mortadella with chips

with red pesto, rocket and confit cherry tomatoes

Iberian ham croquettes with ham mayonnaise

Porcini mushroom croquettes with caramelized onion
Salmon Poke Bowl '

smoked salmon, vegetables, confit cherry tomatoes, white rice
and dill vinaigrette

Tuna Poke Bowl

marinated bluefin tuna, vegetables, white rice and oriental
dressing

Chicken Poke Bowl

Free-range crispy chicken bites with chips

served with Malibu sauce

Royal Burger with chips

with bacon, egg, lettuce, tomato and caramelised onion
Chicken burger with chips

crispy chicken breast, goat's cheese, Malibu sauce, lettuce,
tomato and caramelised onion

Pizza Margherita

with confit cherry tomatoes, Flor de Latte mozzarella and basil
Pepperoni pizza

with tomato, Flor de Latte mozzarella and pepperoni
Hawaiian pizza

with tomato, Flor de Latte mozzarella, sweet ham and
pineapple

Barbecue pizza

with tomato, Flor de Latte mozzarella, red onion, beef, chicken
and barbecue sauce

2,95 €
3,50 €
3,75 €
8,95 €
9,95 €
6,95 €
6,95 €
10,50 €
7,95 €
7,95 €
13,95 €
13,95 €
18,95 €

18,95 €

18,95 €
10,50 €

14,50 €

14,50 €
12,00 €

14,95 €

14,95 €

15,95 €




401 Combo 1: 6,95 €
arange juice, coffee and croissant

402 Combo 2: 6,95 €
orange juice, coffee, toasts, butter and marmalade

403 Combo 3: 6,95 €
orange juice, ham & cheese sandwich

404  Scrambled eggs with toasts, butter and marmalade 7,95 €
405  Fried eggs with toasts, butter and marmalade 7,95 €
406 Omelette (option: with ham or cheese) with toasts 8,95 €
407 English Breakfast 9,95 €

2 fried eggs, toasts, tomato, mushrooms, bacon, sausage,
beans, butter and marmalade

408 Gourmet Breakfast (for 2 people) 26,00 €
2 orange juices, 2 coffees, toasts, pastries, eggs (to choose
from: fried eags, scrambled eggs or omelette), marmalade,
butter, voghurt with cereals, fresh fruit, and cheese, ham &
salami plate
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409 BRUNCH MENU (for 2 people) 32,00 €
2 orange juices, 2 coffees, 2 glasses of Cava, toasts, pastries,
eggs (to choose from: fried eggs, scrambled eggs or
omelette), marmalade, cocoa spread, butter, yoghurt with
cereals, fresh fruit, salami, ham, cheese, smoked salmon,
guacamole, grated tomato, and pancakes
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417

Hamburger with Chips

Spaghetti Bolognese

Chicken Delights with Chips

Meat Balls with Rice

White Fish Filet with Chips

Fish Fingers with Chips

Pizza Margharita

Pizza Prosciutto
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